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LIEBER KAFFEE-FREUND,
VIELEN LIEBEN DANK FUR DEN KAUF DER COMANDANTE®.

Auf meinen Reisen in den Kaffeeursprung habe ich so einiges
erlebt. Wenn man als Spezialitdtenrister exzellenten Rohkaffee
finden will, muss man die Bauern in fernen Ldndern vor Ort
aufsuchen und selbst entdecken und probieren welche Kaffee-
qualitdten verfiigbar sind.

Gastfreundschaft wird in den Kaffeeregionen grofs geschrieben,
und gerne zeigen die Bauern mit Stolz die Friichte ihrer harten
Arbeit. Eine Handvoll neuer Rohkaffee wird dann auf einem
kleinen Raster frisch gerdstet und verkostet. Es gilt, sofort vor
Ortzu entscheiden, welche Ernte man sein Eigen nennen méchte.
Bei diesem Auswahlprozess muss man sich auf sein Kénnen und
seine Werkzeuge absolut verlassen kénnen.

Zur Beurteilung aufSergewdhnlicher Kaffeequalitidten muss der
Kaffee méglichst perfekt und gleichbleibend vermahlen werden.
Eine wirklich gute Kaffeemdihle in der Tasche zu haben, macht
das Leben in so einer Situation nattrlich erheblich leichter,
denn schlechte Mahlqualitdten und vergammelte Vintage-

Miihlen verderben den Geschmack und maskieren wertvolle
geschmackliche Besonderheiten.

Hochmotiviert habe ich mir deshalb meine eigene kleine
Kaffeemiihle entwickelt. Natiirlich war das nicht einfach. Es hat
einige Jahre gedauert, bis ich mit meiner Arbeit zufrieden war.
Aber es hat sich wirklich gelohnt. Fir mich ist die Comandante®
mit dem besonderen Mahlwerk Nitro Blade® die beste Kaffee-
Handmiihle, die es auf diesem Planeten gibt.

Ichvertraue ihr, egal ob ich aufsergewdhnliche Kaffeequalitdten
finden muss oder zuhause meinen tdglichen Routine-Kaffee
zubereite. Qualitdt setzt sich durch —Made in Germany. Das
Gute dabei: sie ist so konstruiert, dass sie 2 bis 3 Generationen
tadellos funktionieren wird.

Viel Freude und viel Spaf3 beim Entdecken neuer Kaffee-Welten!
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COMANDANTE" C40

C40 MK4 NITRO BLADE®

Die COMANDANTE® C40 wurde von erfahrenen Kaffee-
technikern und Ingenieuren mit dem Ziel entwickelt,
ein zuverldssiges und maéglichst prazises Mahlergeb-
nis fur verschiedene Brithmethoden sicherzustellen.
Sie ist ein solides Werkzeug und wird Sie lange durch
Ihr Leben begleiten.

Die technische Auslegung des Mahlwerks ist das
Resultat langjéhriger Forschung und Entwicklung.
Besonderes Augenmerk wurde auf die Mahlwerks-
geometrie und die feine Einstellbarkeit der Mahl-
stufen gelegt.

Das Mahlwerk liefert hervorragende Mahlergebnisse

von puderfeinem Kaffeepulver fiir einen Mocca bis
zu kérnigem Kaffeemehl fur Filter oder French Press.

Jede dieser feinen Einstellungen wird in sicher ein-
rastenden Klick-Schritten festgehalten.

Fur das ultimative Mahlwerk NITRO BLADE® schmieden
und bearbeiten wir einen speziellen Sonderedel-
stahl, der aullergewdhnliche Geschmacksneutralitat
garantiert und extrem robust und schnitthaltig ist.
Nach der Herstellung der Zahngeometrie werden
die Mahlwerke von uns gehéartet und speziell ver-
gutet.

Danach werden mit einem speziellen Schleifver-
fahren kleine, extra scharfe Mikro-Klingen auf die
15 Eingangszéhne geschliffen und die Ausgangs-
verzahnung von Mahlring und Mahlkonus auf pra-
zise Passung gebracht.



Wir haben uns bei der Entwicklung unserer Kaffee-
muhle 640 ganz bewusst fir hochwertige und stand-
feste Materialien entschieden und haben es ganzlich
vermieden, gesundheitlich bedenkliches Material
einzusetzen. Wir verwenden nur Edelstahl, Glas,
hochwertige Polymere und nattrliches Echtholz.
Die COMANDANTE® C40 zeichnet sich durch eine ange-
nehme, ergonomische Handhabung aus und liefert
schnell eine Portion perfekt gemahlenen Kaffee.
Wir sind stolz auf unser kleines Meisterstick. Unser
Firmensitz ist in Bayern und unsere Vorfahren stam-
men aus den Schwarzwald. Irgendwie sind das doch
perfekte Voraussetzungen, ein gutes Produkt abzu-
liefern —Made in Germany.
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DAS BESONDERE MAHLWERK "NITRO BLADE®"

NITRO BLADE® ist das ultimative Mahlwerk fir Specialty
Coffee Enthusiasten. Es wurde speziell fir handbetrie-
bene und staubarme Vermahlung von uns entwickelt.
Die Mahlwerksgeometrie wurde tber die Jahre hinweg
optimiert und liefert gute Produktivitat bei leichter
Handhabung und bester Mahlguite.

Far NITRO BLADE® verwenden wir einen besonders leis-
tungsfahigen Sonder-Edelstahl, der urspringlich fur
extrem standfeste Schneidewerkzeuge entwickelt
wurde. Die martensitische Kristallstruktur in diesem
Stahl ist aulBergewdhnlich fein strukturiert, und die
hohen Legierungsanteile von Chrom, Vanadium und
Molybdéan machen diesen Edelstahl sehr robust und
korrosionsbestandig. AulRerdem bewirken die einge-
lagerten Mikrokarbide eine gute Kantenschéarfe und
eine sehr hohe Schneidestabilitét. Es ist daher Vor-
sicht geboten, wenn Sie direkt mit den Mahlwerks-
zahnen und geschliffenen Mikroschneiden am Ring
oder am Konus in Berihrung kommen.

£ WARNUNG -2
NITRO BLADE® BESITZT EXTREM
SCHARFE MAHLWERKSZAHNE!

Das Mahlwerk bitte nur mit duRerster Vorsicht
beriihren! Beim Reinigen des Mahlwerks unbedingt
darauf achten, dass ihre Finger nicht zu nahe an die

Mahlwerkszahne und Schneidekanten kommen.
Bitte keine Kinder mit dieser Miihle hantieren lassen.
Es ist zu geféhrlich!

SENSORISCH NEUTRALES STAHL-MAHLWERK

Beim modernen, relativ hell gerésteten Hochland-
Arabika entstehen beim Rosten wertvolle Mail-
lard-Produkte. Das sind hochwertige Kaffee-Ole
und empfindliche, feine Sauren, die wunderbare
Geschmackserlebnisse in deraufgebriihten Tasse erge-
ben. Herkémmliche Mahlwerke konnen das sensorische
Ergebnis sehr schnell durch frihzeitige Oxidation und
Reaktion beim Mahlvorgang triiben oder verfalschen.




Der Sonderedelstahl der NITRO BLADE® besitzt aufgrund
seiner besonderen Vergitung eine chemisch hoch-
neutrale Oberflache und stellt somit beim Mahl-
vorgang hohe sensorische Neutralitat gegentber
besonders ,fruchtigen® Spitzen-Arabikas sicher.
Experten vertrauen dem Resultat in der Tasse — ein
vollmundiger, klarer und lebendiger Geschmack, der
die Besonderheiten aus Varietat und Anbauregion
hervorhebt.

EDELSTAHLACHSE MIT ROSTFREIEN KUGELLAGERN

Bei einer Handmuhle spielen Details und kleine
Komponenten eine grol3e Rolle. So ist beispielsweise
nicht jeder von Haus aus mit tberméRig viel Muskel-
kraft ausgestattet. Deshalb war es uns wichtig, dass
alles an unseren Kaffeemthlen leichtgédngig und
maoglichst reibungsarm funktioniert.

Die Mittelachse unserer GCOMANDANTE® G40 ist aus Edel-
stahl hergestellt. Sie wird von 2 Edelstahlkugellagern
gefthrt und dreht sich deshalb extrem leicht. Beide

Kugellager sind mit einer Dichtung versehen und
daher vor Kaffeestaub gut geschitzt. Die gesamte
Mechanik und Ergonomie, vom Holzknauf tber Kur-
belstange und Achse bis hin zum Mahlwerk, wurden
von uns mehrfach optimiert und stellen eine flie-
Bende Krafttbertragung beim Mahlvorgang sicher.
Der aus Edelstahl bestehenden Kurbel wurde die
transparente Kunststoffscheibe satt passend auf-
gepresst, welche mit etwas Kraftaufwand auch gerne
ein wenig justiert werden kann.

SICHERE MATERIALIEN

Bei unseren Produkten verwenden wir nur stabile,
sichere und lebensmittelechte Materialien aus Edel-
stahl, Holz, Glas oder hochwertigen Polymeren. Bei
einigen Bauteilen in der COMANDANTE® C40 MK4 haben
wir uns dazu entschieden, spezielle Hochleistungs-
polymere einzusetzen. Das macht die Muhle etwas
leichter, formstabil und sehr robust. Diese Werkstoffe
sind BPA-frei und wurden von anerkannten Kontroll-




gremien ausgiebig getestet und
als unbedenklich inVerbindung
mit Lebensmitteln eingestuft.

Die Holzoberflachen an unserer
COMANDANTE® G40 wurden mit einem
Hartwachsél eingepflegt und sind
daher unbedenklich fur Mensch,
Tier und Pflanze. Das Hartwachsol
entspricht der DIN 53160 (spei-
chel= und schweiliecht) sowie der
EURO-Norm EN 71.3 (geeignet fur
Kinderspielzeug).

NATURLICHES HOLZ -
100 % EICHE

Der Kurbelknauf der COMANDANTE® G40
wird im Schwarzwald hergestellt
und besteht aus massivem Eichen-
holz. Jeder Holzknauf zeigt seine




ganz eigene, naturlich schéne Maserung — ein solides  MAHLGRADVERSTELLER — KLICKMECHANISMUS

SttckNatur. Dasichim Innern ein Druckknopfbefindet, . ) Y
konnen Sie den Holzknauf mit etwas Kraft Unsere COMANDANTE G40 MK rat eine, fein‘ab-
gestufte Mahlwerksverstellung, welche

abziehen und wieder draufdricken. ) > ’
Die GréRe und Form des Holzknaufs auch innerhalb einer Zubereitungsart
einige Feinabstufungen ermog-

haben wir so ausgelegt, dass er gut : .
. . ) licht. Um unkontrolliertes Ver-
in der Hand liegt und die Kraft- R
. . stellen wahrend des Mahlens
Ubertragung beim Mahlvorgang ) o

zu vermeiden, haben wir einen

perfekt unterstutzt. 3-fachen, satt einrastenden
BEHALTER MIT DECKEL Klickmechanismus in den Ver-

steller eingebaut, der das Mahl-
Im Lieferumfang der COMANDANTE® werk sicher in Position halt.
sind zwei ,Bean Jar* Bohnenbe-
hélter enthalten. Ein braunes Glas
und ein klares Polymer-Glas. Beide

Der Versteller sitzt genau unter-
halb des Mahlwerks, ist somit
leicht zugédnglich und kann mit drei
Behalter sind geschmacksneutral und Fingerspitzen per Klick genau eingestellt
lebensmittelecht und lassen sich leicht mit hei- werden. Allerdings sollten Sie darauf achten,
fBem Wasser reinigen. Sie besitzen jeweils ein Fassungs-  dass die Einstellung ohne Kaffee im Mahlwerk vor-
vermogen von 40 Gramm Kaffee. genommen wird.



REINIGUNG UND PFLEGE

Das Mahlwerk ist pflegeleicht und kann sehr einfach
gereinigt werden. Losen Sie den Mahlwerkskonus aus
dem Mahlring, indem Sie den Mahlwerksversteller
ganz aufdrehen und den Konus herausnehmen. Sie
konnen die kleine Stahlfeder, die im Konus steckt mit
einer drehenden Bewegung leicht herausnehmen.
Der Mahlwerkskonus kann jetzt mit einer Biirste ge-
reinigt werden.

Bitte keine scharfen Reinigungsmittel verwenden,
sondern lediglich mit einer trockenen Burste arbei-
ten. Falls Sie die Muhle fur Salz, Pfeffer oder andere
Gewdrze nutzen, kénnen Sie das Mahlwerk auch mit
lauwarmen Wasser reinigen. Bitte danach mit einem
Baumwolltuch gut abwischen und einige Zeit an der
Luft trocknen lassen. Alle Metallteile sind aus Edel-
stahl und lassen sich gut reinigen. Wichtig: Lassen
Sie die Metallteile zuerst trocknen, bevor Sie die
Muhle wieder in Gebrauch nehmen.

& ACHTUNG

Der Mahlring wurde werksseitig zentriert und mit
Spezialschrauben fest verankert. Sie sollten den
Mahlring auf keinen Fall ausbauen! Es besteht sonst
die Gefahr, dass Sie die Schraubenkopfe abdrehen
oder die optimale Zentrierung verlieren.

Alle Holzteile an der COMANDANTE® G40 konnen Sie mit
geeigneten Holzpflegemitteln pflegen. Bitte beden-
ken Sie dabei, dass natirliches Holz mit der Zeit seine
Farbe verandern kann.

Wenn Sie Holzoberflachen sténdig der direkten Sonne
aussetzen, kann die naturliche Holzfarbe etwas aus-
bleichen. Kenner schatzen diesen Vintage-Look von
naturlich gealtertem Holz. Wenn Sie die Holzoberfla-
chen einmal im Jahr mit dem GOMANDANTE® Wood Balm
einpflegen, werden Sie noch lange Freude an lhrer
Muhle haben.



BPA-FREIES & AUSTAUSCHBARER
LEBENSMITTELECHTES CLICK-ON KNAUF
POLYMER

& BOHNEN RE :

MAGNET IN KURBEL

BPA-FREIER &
LEBENSMITTELECHTER
POLYMER BEHALTER

ODER GLAS
EDELSTAHLBODY MIT

ECHTHOLZLAMINAT ODER
PULVERBESCHICHTUNG

MAHLGRAD-
VERSTELLER

HANDHABUNG

Die Kurbel ihrer €40 abnehmen, die
Mihle mit Kaffeebohnen fiillen und
die Kurbel wieder aufsetzen.

Der Mahlgrad wird unten mit dem
dreifliigligen Mahlgradversteller ein-
gestellt.

Die richtige Mahlgradeinstellung
héngt von der Brihmethode und von
lhrem individuellen Geschmack ab.

Wenn Sie das leere Mahlwerk im
Uhrzeigersinn leicht schlieBen (Null-
Punkt) und anschlielfend die Anzahl
der Klicks beim Offnen gegen den
Uhrzeigersinn mitzahlen, erreichen
Sie die verschiedenen Mahlgradbe-
reiche.

Je hoher die Anzahl der Klicks, desto
grober wird das Mahlgut.



Klick-Ubersicht zur Orientierungshilfe.
“Die Werksvoreinstellung lhrer Mihle liegt bei 24 Klicks.

C40 STANDARD CLICKS
0 5
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RED CLIX (opTIONALES UPGRADE)




GRIND SETTING ORIENTIERUNGSHILFE

Welche Briihmethode und Zubereitungsrezept die
geeignetsten sind, ist eine Frage des persdnlichen
Geschmacks.

Um einen guten Startpunk fur die gewlnschte Brih-
methode zu finden, haben wir auf der gegentberlie-
genden Seite eine Ubersicht als Orientierungshilfe.

Varietdt und Rostgrad sind nurzwei vieler Faktoren, die
Einfluss auf den nétigen Mahlgrad haben. Wir empfeh-
len deshalb, in der Mitte des markierten Bereichs der
jeweiligen Brihmethode zu beginnen und dann nach
Geschmack nachzujustieren. Wichtig ist, dass der
Kaffee schmeckt. Vertrauen Sie Ihrem Gaumen.

“LASSEN SIE SICH NICHT VON STRIKTEN
EXPERTEN-REGELN ZURUCKSCHRECKEN."
Wir ermutigen jeden, seinen eigenen Brih-Style zu

finden... mit den personlichen Lieblingsbohnen, Was-
sertemperatur und Zubereitungsrezept. Den eige-

nen Kaffee zu mahlen und zu briihen, sollte unbe-
dingt Spal® machen! Sollten noch Fragen offen sein,
sprechen Sie mit dem Kaffeeroster Ihres Vertrauens,
wenden Sie sich an ‘einen unserer autorisierten
Fachhandler.

REPARATUR UND ERSATZTEILE

Die Einzelteile der COMANDANTE® C40 sind von uns robust
ausgelegt worden. Falls dennoch ein Teil der Muhle
kaputt oder abhanden gehen sollte, wenden Sie sich
an einen unserer autorisierten Fachhandler oder
gerne auch direkt an uns.

MEHR INFORMATIONEN

Fur Video-Tutorials, Tipps und
Tricks, FAQs und Gebrauchs-
anweisungen in weiteren Spra-
chen besuchen Sie bitte unsere
Website:

WWW.COMANDANTE-GRINDER.COM

SCAN ME






